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2020 г.

	Дата
	Раздел, тема  урока
	 
Виды деятельности
	 
Задание (в дистанционной форме)

	Раздел (тема)

	23.04.20
	Значение и пищевая ценность первых  блюд. 

	Прочтение учебного материала, 
выполнение работы в тетради, самостоятельная проверка
	Стр.5-6 –читать
Заполнить таблицу «Классификация супов»


	23.04.20
	Основные продукты и дополнительные ингредиенты для приготовления супов
	Прочтение учебного материала, 
выполнение работы в тетради, самостоятельная проверка
	Стр.10 –читать
Заполнить таблицу «Подготовка продуктов для супов»


	27.04.20
	Приготовление бульонов
	Прочтение учебного материала, 
просмотр видео-урока, выполнение работы в тетради, самостоятельная проверка
	Стр.101-104 –читать
Просмотреть видеоурок https://youtu.be/hlIGLEyf6I0
Заполнить таблицу «Требования к качеству Бульонов»
Ответить на вопросы


	27.04.20
	Приготовление отваров
	Прочтение учебного материала, 
просмотр видео-урока, выполнение работы в тетради, самостоятельная проверка
	Стр.101-104 –читать
Просмотреть видеоурок https://youtu.be/scFiyUNwVOo
Заполнить таблицу 
Ответить на вопросы


	27.04.20
	Щи
	Прочтение учебного материала, 
просмотр видео-урока, выполнение работы в тетради, самостоятельная проверка
	Стр.114-117 –читать
Просмотреть видеоурок https://youtu.be/oUEktYCAT-M,   https://youtu.be/jevyhvGgtso
Заполнить таблицу(задание №9,№10)
Выполнить тест №4
Ответить на вопросы


	27.04.20
	Борщи
	Прочтение учебного материала, 
просмотр видео-урока, выполнение работы в тетради, самостоятельная проверка
	Стр.106-113 –читать
Просмотреть видеоурок https://youtu.be/vPpfwCUvjEg
Заполнить таблицу(задание №7,№8)
Выполнить тест №3
Ответить на вопросы


	30.04.20
	Рассольники
	Прочтение учебного материала, 
просмотр видео-урока, выполнение работы в тетради, самостоятельная проверка
	Стр.118 –читать
Просмотреть видеоурок https://youtu.be/XiDIV_r2NMw
Заполнить таблицу(задание №13)
Выполнить тест №1,2
Ответить на вопросы


	30.04.20
	Солянки
	Прочтение учебного материала, 
просмотр видео-урока, выполнение работы в тетради, самостоятельная проверка
	Стр.106-113 –читать
Просмотреть видеоурок https://youtu.be/s5XvjAC7ai8, https://youtu.be/z05LZW01Ikw
Составить схему приготовления солянки сборной мясной
Ответить на вопросы


	
	Супы овощные и  картофельные
	Прочтение учебного материала, 
просмотр видео-урока, выполнение работы в тетради, самостоятельная проверка
	Стр.121 –читать
Просмотреть видеоурок https://youtu.be/vLICtIqOgUk, https://youtu.be/2IyC68Ux9KM
Заполнить таблицу(задание №15)
Составить схему приготовления супа «Крестьянский»
Ответить на вопросы


	
	Супы с крупами, макаронными изделиями, бобовыми
	Супы с крупами, макаронными изделиями, бобовыми
	Стр.106-113 –читать
Просмотреть видеоурок https://youtu.be/rdF0ZvgTBoQ,  https://youtu.be/HYOEkIxhZo4, https://youtu.be/HYOEkIxhZo4
Заполнить таблицу(задание 18)
Составить схему приготовления суп –лапша домашняя
Ответить на вопросы




